Gammeldags koteletter til 7 personer.
Syv pæne store koteletter

2 æg

Rasp

Salt og peber

Koteletterne bankes godt med en kødhammer. De hele æg piskes i en dyb tallerken og koteletterne vendes først deri og derefter i raspen. Krydres med salt og peber. Brunes godt på begge sider og steges videre over mindre blus til de er møre.
Kartoffelgratin til 7 personer.
2 kg. kartofler

3 spskf. finthakkede løg

Ca. 3,5 dl. mælk og ca. 3, 5 dl. piskefløde

2 æg

Salt og peber
40 gr. smør
Skræl kartoflerne og skær dem i meget tynde skiver. Læg dem lagvis med løg i 2 mindre, smurte ovnfaste fade – gerne tærteforme. Pisk mælk, fløde, æg, salt og peber sammen og hæld blandingen over kartoflerne. Fordel smørklatter over.

Sæt fadene i ovnen og bag ved 200 grader i 60 min.

